Quiche aux tomates confites et aux olives
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Ingrédients : 

· Pâte brisée
· 10 pétales de tomates confites
· 200 g de jambon
· 2 fromages de chèvre pas trop secs
· 80 g d’olives noires dénoyautées 
· 2 œufs

· 20 cl de crème
· 10 cl de lait
· 1 c à c d’huile des tomates
· 1 gousse d’ail

· poivre

· ciboulette

Préchauffer le four à 200°. Etaler la pâte et foncer un moule à tarte. Disposer sur la pâte, les pétales de tomates coupées en lanières, le jambon coupé en dés, les fromages de chèvre émiettés, les olives coupées en deux. Dans un saladier, mélanger les œufs, la crème, le lait, la c à c d’huile, la gousse d’ail pressé et du poivre. Verser sur la pâte. Mettre au four pour environ 30 min.
Au sortir du four, parsemer de ciboulette. Encore meilleure le lendemain.
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