Grand Vin de
Bordeaux

Chateau LA CROIX Fronsac

e Levigneron : Patrick Dorneau

e Production annuelle moyenne : 30 a 40 000 btles
e Degré Alcoolique : 13.5 a 14%/vol

e Disponible en : 75cl

e Cépage(s) : 90% Merlot, 5% Cabernet Franc et 5%
Cabernet Sauvignon.

o  Type de Sol: argileux ou argilo-calcaires

Rendement: 50 hl/ha

Age des vignes : 25 ans

e Vendange : mécanique

¢ Médaille d'argent ( Sllver medal ) 2013, concours des vins d'Aquitaine
¢ Médaille de bronze (Bronze Medal) concours national 2013 des
vignerons indépendants

¢ Médaille d'or ( Gold Medal) au concours national 2012 des vignerons

indépendants

e Médaille d'or Bordeaux 2012 (Gold Medal), concours des vins

d'Aquitaine

Vinification:
vinifiée 4 a 5 semaines en cuverie inox thermorégulée.

Elevage:
10% en cuve et 90% en flts de chéne dont 25% neufs pendant
12 mois..
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« Vin a la robe soutenue de couleur violine évoluant vers un
rouge grenat. Nez expressif, fruité et vineux. Bouche concentrée,
suave et tout en rondeur avec des tannins finement boisés et
épicés.»
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Gastronomie — Accords culinaires :
Servira.....°C
Accompagne : viandes grillées, plats saucés

Récompenses :
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



Grand Vin de
Bordeaux

b= Chateau LA CROIX Fronsac

e  The winegrower : Patrick Dorneau
Annual production : 30 a3 40 000 btles
% Alc. : 13.5 to 14% /vol

e Available in : 75cl

e  Grape Variety(ies) : 90% Merlot, 5% Cabernet Franc et
5% Cabernet Sauvignon.

e  Type of soil : clay or clayed-limestone

e  Yield: 50 hl/ha

e  Age of the vine: 25years

e Harvest : Mechanical

Vinification:
vinified 4 to 5 weeks stainless steel vats with temperature
controlled

Maturing:
15 % in vats and 85% in oak barrels for 12 months (25% new
wood)

«Wine with deep purple color. Expressive nose, fruity and vinous.
Concentrated mouth, sweet and round tannins with fine woody
and spicy »

Aging potential :
3-7years

Culinary agreements:

To serve at ......... °C
Good match with grilled meats, dishes in sauce ...

AWARDS :

¢ Médaille d'argent ( Sllver medal ) 2013, concours des vins d'Aquitaine
¢ Médaille de bronze (Bronze Medal) concours national 2013 des
vignerons indépendants

¢ Médaille d'or ( Gold Medal) au concours national 2012 des vignerons

indépendants

¢ Médaille d'or Bordeaux 2012 (Gold Medal), concours des vins

d'Aquitaine

¢ Guide Hachette des vins 2014
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Winemaker comments ::

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



