Grand Vin de
Provence

Vin de Pays du Var Rosé

e Levigneron: Mr Charavel / Mr Gael Cluchier
e  Production annuelle moyenne : 4500 btles

e  Degré Alcoolique : 12,5%/vol

e Disponibleen: 75cl

e  Cépage(s) : 63% Cinsault, 30% Grenache, 7% syrah
e Type de Sol: argilo sableux

e Rendement: 55hl/ha

e Age desvignes: 25 ans

e Vendange : Récolte manuelle avec tri a la parcelle

Vinification:

Egrappage et foulage. Pressurage pneumatique.

Débourbage a 10°C aprés 48 heures de stabulation. Filtration
des bourbes. Levurage est fermentation a base température (14-
15°C). Fermentation malo-lactique bloquée.

Elevage:
En cuves Inox pendant 4 mois avent mise en bouteille en février

«Robe rose saumon. Nez fin et puissant avec des arémes floral,
de fruits exotiques et de fruits a noyaux. Vin ample avec du
volume et de gras. Ce vin présente une belle fraicheur avec des
arémes floraux, de fruits frais, de péche de vigne. Vin friand et
gourmand. Bonne longueur..»

Tenue et conservation
Conservation de 2-3 ans

Gastronomie — Accords culinaires :

Servir frais 10-12°C. Servir en apéritif, avec vos repas estivaux,
des grillades, des salades, de la cuisine provencale.

Récompenses :

e Médaille d’or concours des vins de Brignoles 2014
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Le MOT DU VIGNERON :

< Vin de plassir de tous vos

mstants. >

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]
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Zahs \/in de Pays du Var Rosé

e The winegrower : Gael Cluchier
Annual production : 4500 btles
% Alc. : 12,5% /vol
e Availablein:75cl

e  Grape Variety(ies) : 63% Cinsault, 30% Grenache, 7%
syrah

e Type of soil : argilo-sableux

e  Yield: 55 hl/ha

e Age of the vine: 25 years

e  Harvest : Manual

Grand Vin de V|n|f|c§t|on: . . .
Crusching and press with pneumatic press. Fermentation at
Provence 14°. >

Maturing:
During 4 mouth in inox tank. Bottling in February 2014. ‘_ 5 ..

« Salmon pink dress. Fine nose and powerful with floral aromas, ]l
exotic fruits and stone fruits. Wine with ample volume and fat. f

This wine has a lovely freshness with floral aromas, fresh fruit,

peach. Dainty and delicious wine. good length »

Aging potential :
Laying down : 2 years

Culinary agreements: ol
To serve at 10-12°C -
Good match with babecue, salad, sea food Vin l‘l{!ﬂi

AWARDS :

¢ Gold medal concours des vins de Brignoles 2014

Winemaker comments :

<oy Wine tor all moment>

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



