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Rosé de Loire " L'élegance" 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• Le vigneron :  Daniel, Michel & Stéphane Charbonnier 
• Production annuelle moyenne : ….. btles 
• Degré Alcoolique : 12.5%/vol 
• Disponible en : 75cl 

 
• Cépage(s) : 75 % Cabernet Franc, 15 % de pineau 

d’aunis et 10  % Côt. 
• Type de Sol: Argile à silex et Limon argileux 
• Rendement: 56 hl/ha 
• Age des vignes : …….. ans 
• Vendange : Vendange mécanique 

 

 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
«…….....» 

Vinification:  
enzymage, pressurage, débourbage au bout de 12 heures, 
filtration des bourbes, fermentation alcoolique pendant une 
quinzaine de jours à 14‐16° , 
 
Elevage:  
soutirage, élevage sur lies fines avec bâtonnage jusqu’au mois  
de janvier, collage, précipitations tartriques, filtration et mise en 
bouteille en février. 

 

   

«La belle robe saumonée précède un nez frais de fruits rouges 
aux senteurs de fraises. La bouche, toute en rondeur, est à la fois 
réveillée et harmonieuse..» 
 
Tenue et conservation  
Peut se garder de 1‐2ans  
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 10‐12° C 
Un gai compagnon pour vos buffets campagnard ainsi que vos 
grillades. 

 

Récompenses :  
 

• Guide Gerbert Dussert 2013  
• 84/100 Gilbert et Gaillard 2013 
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 Rosé de Loire " L'élegance" 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• The winegrower :  Daniel, Michel & Stéphane 
Charbonnier 

• Annual production : …. btles 
• % Alc. : 12.5% /vol 
• Available in : 75cl 

 
• Grape Variety(ies) : 75 % Cabernet Franc, 15 % de 

pineau d’aunis & 10  % Côt. 
• Type of soil : Flint clay and clay loam 
• Yield: 56 hl/ha 
• Age of the vine: ……… years 
• Harvest : mechanical 

 
 

 
 

Winemaker comments :: 
« …………. » 

Vinification:  
enzyme treatment, pressing, racking after 12 hours, filtration of 
lees, alcoholic fermentation for two weeks at 14‐16 °, 
 
Maturing:  
racking, aging on lees with stirring until January, collage, tartaric 
precipitation, filtration and bottling in February. 

 

   

« The beautiful salmon color precedes a nose of fresh red fruits 
with hints of strawberry. Mouth, all curvy, is both awake and 
harmonious....» 
 
Aging potential :  
Around 1‐2 years. 
 
Culinary agreements:  
To serve at 10‐12 C 
Good match with grills, BBQ, aperitif, 

 

AWARDS :  
 

• Guide Gerbert Dussert 2013  
• 84/100 Gilbert et Gaillard 2013 

 

  
 

 


