
                                         POMMES AU FOUR
                                 

9 petites pommes - vergeoise ou sucre - beurre doux - 1 citron -

Préchauffer le four à 180° (th.6).
Essuyer les pommes, les évider. Presser le jus du citron. Verser 
sur les pommes. Remplir chaque cavité de vergeoise ou de sucre.
Ajouter une noisette de beurre de façon à boucher le trou. 

Enfourner et cuire 30 minutes. A déguster à température 
ambiante.
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