Gâteau de polenta

Doses pour 2 cercles:
1/  Cuire 100g de polenta dans 350g de bouillon de volaille. Ajouter en fin de cuisson 2 jaunes d'œufs et 50g de gouda vieux râpé. Tapisser le fond d'un cercle beurré avec cette préparation.

2/  Hacher 4 tomates confites à l'huile. Cuire 80g de champignons hachés pendant 10'.

3/  Déposer sur la polenta 1cs1/2 de tomate, puis 1cs1/2 de champignons, et des dés de mousson de canard. Recouvrir le tout de polenta. Bien tasser, saupoudrer d'emmenthal râpé, et enfourner 8' à 200°c, puis 5' sous le grill. Démouler en passant un couteau entre le cercle et la polenta, servir aussitôt.
