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Mini cakes aux fruits confits et raisins secs 

 
Pour 6 mini cakes ou un grand cake 

Préparation : 15 minutes 
cuisson : 20 minutes (40 minutes pour un grand moule) 

- 100 g de fruits confits (une boîte) 
- 40 g de raisins secs 
- 210 g de farine 
- 1/2 sachet de levure chimique 
- 125 g de beurre mou 
- 100 g de cassonade (ou 125 g de suce semoule) 
- 3 oeufs  
- 2 c à soupe de rhum 

Préchauffez le four à 180° C (160° C pour moi). 

Dans un saladier, mélangez les fruits confits, la farine et la levure tamisées. 

Dans un autre saladier, malaxez le beurre en pommade avec la cassonade (ou le sucre 
semoule). Ajoutez les oeufs et le rhum. 

Mélangez délicatement avec le mélange farine/fruits confits sans trop remuer. 

Répartissez la pâte dans les empreintes ou un grand moule à cake beurré. 
 
Glissez au four pour 20 minutes ou 40 minutes environ pour un grand moule. 

Démoulez et laissez refroidir sur une grille. 

 


