Fain viemnois en me%/he Q pam

Créme Laurette

Pour un pain de 750g, mélanger dans cet ordre

- 250mL de lait

- 4509 de farine T55

- 1 sachet de briochin

- 50g de beurre fondu + 20g de soja cuisine (70g de beurre feront tout aussi bien I'affaire)
- 50g de sucre

- 1cc de jus de citron

Mettre en programme « pain sucré »

N'hésitez pas a interrompre le programme 15 minutes avant la fin pour que votre pain ne
soit pas trop cuit et ait une jolie crolte dorée.
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