Mini-tartelettes apéritives de dernière minute

Préparation : 15 min ; Cuisson : 20 à 30 min
Ingrédients pour 30 mini-tartelettes :
· 1 pâte brisée

· 1 pot de sauce tomate aux olives et basilic

· 1 sachet de comté râpé (à peine 100 g)

Préparation :

   Préchauffez votre four à 180°. Découpez des tartelettes avec un emporte-pièce dentelé.

   Mettez les mini-tartelettes dans un moule en silicone, recouvrez de sauce tomate, puis saupoudrez de comté râpé.

   Lorsque j'ai réalisé ces mini-tartelettes, je n'avais que de la sauce tomate au basilic, mais je préfère avec les olives.

   Enfournez à 180° pour 20 à 30 min, le fromage doit être doré mais pas brûlé !

