Paella de Taureau

Pour 4 personnes:

1/  Dans une poêle, faire revenir 1kg de viande de taureau coupée en morceaux avec un peu d'huile d'olive. Ajouter 4 saucisses de taureau.

2/  Retirer la viande, puis verser 400g de riz de Camargue. Cuire 2' puis verser 1l de bouillon de viande, 1 dose de safran, paprika. Quand il ne reste plus de liquide, remettre la viande et ajouter 4 tomates concassées, 4 gousses d'ail non épluchées, 125g de petits pois et 1 boîte moyenne de pois chiches. Poursuivre la cuisson 10' en rajoutant éventuellement un peu d'eau.

