Rhubarb cobbler aux noisettes

(pour 4)

4 tasses de rhubarbe, nettoyée et coupée en trongons de 2 cm
1 tasse de sucre
2 c.a.s. de fécule de mais
1 c.a.s. d’eau

Garniture:

/2 tasse de farine

1 c.a.s. de sucre
3/4 c.a.c. de levure

/2 tasse de beurre salé
1/8 tasse de lait
2 oeuf

guelques noisettes

Préchauffez le four a 205 °C.

Mélangez ensemble la rhubarbe, le sucre, la fécule de mais et l'eau. Portez a
ébullition puis versez dans un moule.

Pour la garniture, mélangez ensemble la farine, le sucre et la levure. Incorporez le
beurre. Ajoutez le lait et le 2 oeuf. Mélangez jusqu’a obtention d’une pate humide.
Déposez des morceaux de cette pate sur la rhubarbe a I'aide d’une cuillére a soupe.
Déposez quelques noisettes sur le dessus et mettez a cuire pendant une vingtaine de
minutes.
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