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Tartine de fèves parfum de fleurs de thym et 
romarin
Pour 4 personnes 
4 tranches de pain, 
250 gr de fèves, 
beurre salé, poivre, moutarde, piment d’Espelette 
fleurs de thym et romarin, 

 

Tartiner les tranches de pain avec le beurre salé. Etaler une poin-
te de moutarde et poivrer.

Enlever la peau des fèves fraîches et les ouvrir en deux. Le dispo-
ser sur la tartine.

Parsemer de fleurs de thym, romarin et piment d’Espelette.


