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Tarte au citron

INGREDIENTS

1 pâte sablée
4 oeufs

150 g de sucre
le jus de 3 citrons

150g beurre fondu

DIRECTIONS

1. Préchauffer le four à 200°C

2. Abaisser la pâte sablée

3. Battre les oeufs avec le sucre en poudre jusqu’à l’obtention
d’un mélange mousseux.

4. Ajouter le zeste d’un citron et le jus de 3 citrons

5. Enfourner et laisser cuire 30 min. La preparation doit dorer




	Pâte sablée

INGREDIENTS

        250g farine       1 oeuf       125g de beurre       125g  sucre semoule                          1  pincée de sel    1 sachet de sucre vanillé

DIRECTIONS

Sabler la farine et le beurre,l e sucre, sucre vanilla et le sel

Ajouter l’oeuf  et un peu d'eau pour assouplir la pâte si besoin

Mettre en boule

Laisser reposer au frais 45 min  avant utilisation
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