Un plat de fromage i

6 tranches de pain blanc,
4 tranches de fromage,

Coupe e e pai
upe en deux les tranches de pain 2 ceufs,

et de fromage. Dépose dans chaque i .
: 1 demi-litre de lait,
bol beurré des tranches de pain, un peu de matiére grasse,

de fromage, de pain, de fromage, une pincée dé sel et une noix
de pain, de fromage... de muscade, -

4 bols résistant au feu.
1 Beurre les bals.

Verse dans les quatre bols.

Laisse une demi-heure dans le
four a 180°,

.t
.

Casse les ceufs dans un plat et bats-
les bien avec le fouet.

Ajoute le lait, le sel

et la noix de muscade. Si c’est toi qui sors le plat du four,
mets des gants!




