TARTE A L’ITALIENNE

Ingrédients pour 4 personnes

500 g de hachis de bœuf

1 oignon

1 rouleau de pâte brisée

4 œufs

1 petit pot de crème fraîche

1 grosse boîte de tomates pelées

150 g de gruyère râpé

sel, poivron, ail, origan ou herbes de provence

Recette

Préchauffer le four th. 7/8 (210°C – 240°C)

Sortir la pâte et la mettre dans une tourtière – laisser reposer au réfrigérateur

Faire revenir la viande avec l’oignon émincé et assaisonnée à votre convenance

Ajouter la boîte de tomates pelées coupées en petits morceaux

Laisser mijoter le tout 15 minutes

Pendant ce temps, mélanger les œufs avec la crème fraîche et 100 g de gruyère râpé

Egoutter bien la viande puis dans un saladier, mélanger la viande avec le mélange crème + œufs + fromage

Etaler sur la pâte brisée

Cuire environ 40 minutes
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