LES FROMAGES

APPENZELL Fromage suisse.

ASIAGO Fromage italien.

BANON Fromage présenté dans une feuille de chataignier.
BEAUFORT Fromage de Savoie.

BROCCIO, BROCCIU ou BRUCCIO Fromage corse au lait de chévre ou de brebis.
BURRATA Fromage frais italien proche de la mozzarella.
CABECOU Fromage de chévre.

CACIOCAVALLO Fromage italien.

CAMEMBERT Fromage a pate molle.

CANCOILLOTTE Fromage a pate molle et fermentée.

CANTAL Fromage fabriqué en Auvergne.

CASCAVAL Fromage roumain.

CHABICHOU Fromage de chévre.

CHAOURCE Fromage de la Champagne.

CHEDDAR Fromage a pate dure.

CHESTER Fromage anglais.

CHEVRETON Petit fromage de chévre.

COULOMMIERS Fromage a pate molle (proche du brie)
DANABLU Fromage bleu danois.

EDAM Fromage hollandais.

EMMENTAL ou EMMENTHAL Fromage suisse.

EPOISSES Fromage bourguignon.

FETA Fromage grec.

FONTAINEBLEAU

Fromage frais.

FONTINA ou FONTINE

Fromage du Val d'Aoste.

FOURME Fromage bleu du centre de la France.
FRIBOURG Fromage suisse.

FROMAGEON Fromage de chevre.

GAPERON Fromage d'Auvergne.

GEROME Fromage des Vosges.

GEX Fromage du Jura au lait de vache.
GLOUCESTER Fromage anglais.

GORGONZOLA Fromage italien.

GOUDA Fromage de Hollande.

GRUYERE Fromage au lait cru de vache.




HERVE Fromage belge.

HOLLANDE Fromage.

LAGUIOLE Fromage d'Auvergne.
LANCASHIRE Fromage anglais.

LANGRES Fromage de Haute-Mama.
LIVAROT Fromage a pate molle.
MANCHEGO Fromage espagnol au lait de brebis.
MAQUEE En Belgique, fromage blanc.
MAREDSOUS Fromage belge.

MAROILLES ou MAROLLES

Fromage a pate molle.

MASCARPONE Fromage frais italien.
MIMOLETTE Fromage a pate mi-molle (ou « boule de Lille »)
MORBIER Fromage du Jura.
MOZZARELLA Fromage italien.

MUNSTER Fromage fermenté a pate molle.
MUROL Fromage d'Auvergne.
NEUFCHATEL Fromage au lait de vache.
NIOLO Fromage corse au lait de brebis.
OKA Fromage canadien.

OLIVET Fromage de I'Orléanais.
PARMESAN Fromage italien.

PECORINO Fromage italien.

PELARDON Fromage de chévre.

PERAIL Fromage crémeux du Rouergue.
PICODON Fromage de chévre.
PROVOLONE Fromage italien.

REBLOCHON Fromage de Savoie.

RICOTTA Fromage italien.

RIGOTTE Fromage de chévre et de vache.
ROCAMADOUR Petit fromage rond et plat.
ROLLOT Fromage picard.

ROQUEFORT Fromage au lait de brebis.
SAINGORLON Fromage bleu de Rhéne-Alpes.
SALERS Fromage du Cantal.
SASSENAGE Fromage a pate ferme.

SBRINZ Fromage suisse.




SCAMORZA

Fromage italien.

SEPTMONCEL Fromage du Jura.

SERE En Suisse, fromage blanc, maigre et compact.
SOUMAINTRAIN Fromage de I'Yonne.
STILTON Fromage anglais.
STRACCHINO Fromage italien.

TALEGGIO Fromage de Lombardie.
TILSIT Fromage suisse.

TOMME Fromage de Savoie.
VACHERIN Fromage de Suisse et du Jura.
VALENCAY Fromage de chévre du Berry.
VENDOME Fromage de vache.

ATTENTION : plusieurs fromages ne s’écrivent qu’au PLURIEL :

COULOMMIERS — EPOISSES — LANGRES — MAREDSOUS — MAROLLES ou MAROILLES.

(Tout comme les huitres de MARENNES.)

VOCABULAIRE EN RAPPORT AVEC LES FROMAGES

CASEATION Transformation en fromage.

CASEEUX, EUSE De la nature du fromage.

CASEIFIER vt. Transformer du lait en fromage.
CASERET, TE Moule a fromage.

CROUTAGE Aspect crodte fromage

FAISSELLE Récipient perforé pour égoutter le fromage.
FROMAGE, E adj. accommodé (e) au fromage.

FROMGI ou FROMEGI

fam. Fromage

FROMTON ou FROMETON

fam. Fromage

GOUGERE Brioche au fromage.

PIGNATELLE Beignet au fromage.

POUTINE Frites au fromage.

RAVIOLE Pate alimentaire fourrée au fromage.
REBIBE Helv. Copeau de fromage.
TALMOUSE Tartelette au fromage.
VATROUCHKA Gateau russe au fromage blanc.




