Cakes oy fruity secsy

Powr unw grond cake ow 18 mini-cakes (moules evv silicone)

Les ingrédientsy :

100g de poires séchées
100g de dattes
100g de figues sechées (vous powvesg trés bien mettre d autres
fruity secs, cest ce que j'ai fait)
1 verve o liquewr de kivsch
125g de noixv hachées
125g de bewrre
125g de sucre

- 1 paquet de sucre vanillé

. 4 oeufy

. 250g de forine
1/2 paquet de levure chimique

Couper les fruity secs exvpetity dés et les faive macérer dans le kivsch.
Pendant ce temps; hacher grossievement les noix. Préchauffer le four.

Trovailler le bewrre, le sucre et le sucre vanilé en v mélange
blanchitre. Ajouter les oeufs wv av v et battre unw pew le mélange.

Mélanger la levure v lav farine et tamiser dans law pdte en mélangeant
bien. Ajouter les fruits secs; le kirsch et les noix

Verser dany les moules (ow dans un grand mouwle bewrré et forine) et
faire cuire aw four v 160° evwivow (175° pour ww grand cake) pendant
20 v 30 minutes (45 minutes pour un grand cake). Powr vérifier lav
cuisson, piquer avec v coutean ow une aiguille av tricoter.
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