Crozets a la creme et au beaufort

Pour 6 personnes :

Faites cuire 400g de Crozets dans une grande quantité d'eau salée pendant 12min.
Egouttez-les et faites revenir 250g de lardons ou de bacon coupé en lamelles et deux
oignons dans une sauteuse. Ajoutez 20cl de créme fraiche, 150g de beaufort rapé, et du
poivre.

Me¢élangez cette préparation avec les Crozets et servez bien chaud !!



