Koubaibas
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Il vous faut (pour une vingtaine de koubaibas) :

· 500 g de viande hachée

· 1 œuf 

· 1 oignon haché 

· 1 cs persil 

· 1 cs coriandre haché 

· 1/2 cc cumin 

· 1/2 cc poivre 

· 1/2 cc piment doux 

· 5 cs chapelure 

Pour la friture :
· 2 œufs battus

· de la chapelure

· de l'huile 

Mélangez dans un saladier la viande hachée, l'oeuf, l'oignon, le sel, la coriandre, le persil, le cumin, le poivre et le piment doux. Ajoutez la chapelure et mélangez à nouveau.

Confectionnez des boudins (koubaibas) avec le mélange, plongez-les dans l'œuf battu puis enrobez-les de chapelure. 

Plongez les koubaibas dans une huile brûlante et faites dorer de tous les côtés. Les égoutter sur du papier absorbant et servir chaud.
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