RILLETTES AUX DEUX SAUMONS

INGREDIENTS :
1 belle échalotte
90g de lardons de saumon fumé
2 boites de St-Moret de 1509
4 pavés de saumon frais (400g-450g en tout)
ciboulette
sel -poivre
MISE EN CEUVRE :
* Cuire au micro-ondes ou dans un court-bouillon les pavés de
saumon frais. Les laisser refroidir, puis retirer la peau et les parties
brunes.

* Mixer 'échalote avec les lardons de saumon fumé.

* Mélanger a la main cette préparation au St-Moret dans un
saladier.

» Emietter le saumon frais refroidi dans le saladier. Mélanger a la
fourchette.

« Ciseler la ciboulette sur la préparation . Mélanger.
» Godter et rectifier 'assaisonnement selon votre go(t.
 Réfrigérer 2 heures.

* Servir en saladier avec du pain ou en verrines individuelles.
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