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Sorbet coco facile

Pour 1 litre de sorbet :

e 400 ml de lait de coco

e 400 g de lait concentré sucré
e 100 ml de lait 1/2 écrémé

e 1/2 c.c. de cannelle en poudre
e 40 g de noix de coco rapée

1. Mélangez le lait de coco, le lait concentré sucré et le lait. Ajoutez la cannelle.
Meélangez bien.

2. Versez dans la sorbeticre et laissez turbiner. Ajoutez la coco rapée au bout de 20 min.
Laissez turbiner encore au moins 20 min. Mettez au congélateur environ 1 h pour
durcir le sorbet.



