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Ces confréries gourma ndes de notoriété

ADOUBE. Jean-Robert Pitte, ancien pré

dela Sorb

Les preux chevaliers de la
bonne chére ne sont pas
seulement de joyeux drilles.
Derriere le folklore et les
costumes richement décorés
se cachent de vrais enjeux
économiques régionauix.

E 31 MAI, sous les voltes

massives d’un restaurant

parisien, I'ancien président

dela Sorbonne, Jean-Robert

Pitte, va jurer fidélité au...
brie de Melun. Futur chevalier d’hon-
neur d’une confrérie fromagere, I'uni-
versitaire aux allures austéres se plie
avec amusement au rituel d'intronisation.
Il écoute religieusement I'appel du Grand
Héraut, répéte avec application la devise
crémeuse et gotiteuse de la confrérie,
exécute une courbette devant le Grand
Maitre qui I'adoube a la louche et lui
remetsalongue cape bleue. Evidemment,
ce cérémonial néomédiéval entre gas-
tronomes souvent iges et masculins tient
du folklore un peu kitsch, et les confréres
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préte serment a la confrérie des Chevaliers du brie de Melun.

eux-mémes y voient surtout prétexte &
réunir une grande tablée d’amis. Cest
le cas, en effet, de certaines des 1500 or-
ganisations recensees par le tres officiel
Conseil francais des confréries, qui limi-
tent leur activité a quelques graillons
annuels bien arrosés au nom de la sau-
vegarde du terroir, Les plus importantes
peuvent cependant détenir dans leur
région un vrai pouvoir d'influence éco-
nomigue, voire politique, mis au service
de la défense d'une appellation, d'un
savoir-faire ou d'une culture.

Le carnet d'adresses d'une confrérie
tient en quelque sorte dans son livre dor,
ol figure |a liste des personnes introni-
sées, En fait, derriére 'adoubement du
Pr Pitte se cache un vrai deal avec les

chevaliers du brie de Melun. Géographe
de renom, il préside par ailleurs la Mis-
sion frangaise du patrimoine et des
cultures alimentaires. Et cette étiquette
n'apas échappé aux Melunais. Son veeu
de fidélité au brie saccompagne impli-
citement d'un autre serment : « Il fau-
draen faire la promotion dans des chro-
niques et des discours », promet-il. Avec
seulement 230 tonnes produites chaque
année, le « m’lun », comme disent les

Les plus importantes peuvent

cise Jean-Louis Male, le Grand Maitre
de la Grande Confrérie du cassoulet de
Castelnaudary, agent général d’assurances
dans le civil,

En ce moment, il mobilise le ban et 'ar-
riére-ban des amateurs du haricot pour
défendre I'un des leurs, menacé d’ex-
pulsion. C'est un peu Ihistoire du potde
terre contre le pot de fer. Restaurateur
etspécialiste du cassoulet sur l'autoroute
A62 (aire de Port-Lauragais), Georges
Gouttes n'a pas obtenu
le renouvellement de

détenir un réel pouvoir économique saconcession. Leges-

et politique au niveau local pour
la défense d’une appellation,
d’un savoir-faire ou d'une culture.

initiés, ne veut pas se faire éclipser par
son encombrant voisin, le brie de Meaux,
beaucoup plus connu (6800 tonnes
annuelles), Alors les « intronisés » doi-
vent mouiller la chemise.

Les confréries les plus actives flairent
de trés loin les people 4 adouber. Les
compagnons du « butchu » - nom du
couperet utilisé pour hacher la véné-
rable saucisse de Montbéliard - ont
accueilli Jacques Chirac en procédure
accélérée lors d'un meeting politique
tenu en Franche-Comté. L'ex-président
ne s'est pas fait prier.

De passage a Castelnaudary lors d'une
étape du Tour de France, le présenta-
teur de météo Laurent Cabrol s'est
retrouvé dans I'instant chevalier du cas-
soulet local. Cette confrérie aligne
du beau linge : Frangois Mitterrand,
Jacques Chirac (de nouveau), le jazz-
man Lionel Hampton, I"équipe de
France de football version 1982, et Paul
Préboist, recordman frangais de I'in-
tronisation, dit-on dans les milieux
informés, « Au-dela des vedettes, les
amis les plus utiles pour la confrérie se
recrutent plutot parmi les élus locaux,
les experts en législation, les personnes
introduites dans les milieux de I'agro-
alimentaire et de la restauration », pré-

tionnaire, Vinci, lui a
préféré le concurrent
Autogrill, multinatio-
nale du steak vite taillé,
qui a déja planté son
enseigne dans tout le
sud de la France. Avec
l'aide du sénateur et maire de Revel, Alain
Chatillon, intronisé de longue date, les
preux chevaliers partent saucisse au clair
alassaut de Paris. Le Grand Maitre mar-
téle : « Laffaire est montée jusqu’a la mi-
nistre de I'Ecologie, Nathalie Kosciusko-
Morizet, a son colléegue de I'Agriculture,
Bruno Le Maire, et méme a I'Elysée. »
Les chevaliers de I'entrecéte d'Erve et
Végre (entre la Sarthe et la Mayenne)
quittent eux aussi volontiers leur habit
d'apparat pour endosser le costume du
lobbyiste, Le Grand Maistre, Didier
Peschard, restaurateur de son état, sait
y faire pour promouvoir la viande de

I'Ouest. Tl fait en sorte que le conseil géné-
ral soit toujours représenté parmi ses
pairs et chevaliers et travaille en liaison
avec Francois d’Aubert, le président du
label Fermiers du Maine, créé sous I'égide
d’un certain Frangois Fillon; il milite
auprés de l'organisme Euro-Toques pour
mettre au menu législatif du Parlement
européen la défense des entrecotes du
terroir, ou pour interdire le beeuf aux
hormones. « Il faut du réseau, mais aussi
du festif », explique-t-il. Son nom figure
d'ailleurs dans le Guinness des records
pour avoir cuit et servi 400 entrecétes
en trois minutes et dix-huit secondes
devant des milliers de carnivores.

Pour remplir les rues lors de leurs mani-
festations - leurs chapitres, dans la noble
langue d’un chevalier -, ces organisa-
tions invitent les confréries voisines.
Défilé en grande tenue, dégustations
pour tous, le public en redemande, avec
ala clé des subventions. « Les aides des
collectivités sont plus ou moins indexées
sur l'affluence », confie un chevalier du
brie de Melun, pas mécontent de rece-
voir 8000 euros de la mairie. Au titre
du développement culturel, la Confré-
rie du pité aux pommes de terre du
Bourbonnais - fermement opposée
la présence de lardons dans la prépa-
ration - a recu 8300 euros de 1'Union
européenne, « Avec cette somme, on s'est
payé des habits de parade », témoigne
son Grand Maitre, Didier Lindron. Que
la féte continue ! @ Franck DeDIEY

Le Centre, champion des toges el des toques

‘out un symbole : le coeur du terroir
Tlran;ais bat dans le centre du pays.

Selon les pointages du Conseil fran-
cais des confréries, cette région en aligne
59. L'authentique paté de Chartres, la len-
tille verte du Berry, les boudins de Pru-
niers, le safran du Gatinais, il y en a pour
tous les goits. Le Languedoc-Roussillon,
avec ses chevaliers de la croustade et de

la bigarade, arrive en deuxiéme position,
avec 51 confréries défendant le terroir. En
revanche, toge et toque attirent peu en
Rhéne-Alpes: 7 confréries recensées pour
6 millions d'habitants, alors que la capi-
tale régionale est réputée pour étre aussi
celle de la gastronomie. Aumoins défen-
dent-elles la pogne de Romans et le poi-
reau bleu de Solaize. = F.D.
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