COOKIES MENTHE CHOCOLAT

INGRÉDIENTS Pour 20 cookies :
150gr de farine
2 c. à café de levure chimique
80gr de beurre mou
80gr de sucre fin
2 sachets de sucre vanillé
1 œuf
100gr de pépites de chocolat au lait pour moi

20 feuilles de menthe fraîche environ
1 c. à soupe de lait
1/2 cuillère à café de colorant en poudre vert menthe
Préchauffez votre four à 180°C
Mettre le beurre mou dans un grand cul de poule
Ajoutez le sucre fin et le sucre vanillé.
Puis rajoutez l’œuf. Incorporez la farine avec la levure mélangée, les pépites de chocolat, les feuilles de menthe hachées et la cuillère à soupe de lait.
Mélangez tous les ingrédients.
Séparez la pâte en 2. A l'une, ajoutez 1/2 cuillère à café de colorant vert menthe.
A l’aide d’une cuillère à café confectionnez des boules de pâte assez espacées sur une plaque. Mettez un peu de chaque couleur de pâte sur une toile SILPAT DEMARLE ou autre toile pâtissière

Enfournez 12 min à thermostat 6 (180°C).
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