Bouchons a la chair d'oursins

Ingrédients pour 24 bouchons

1 boite de chair d'oursin NAUTILUS
2 oeufs
2 cuillére a café de SAVORA
1 c. asoupe de farine

sel, poivre

Préchauffez le four & 180°
Mélangez tous mes ingrédients pour obtenir un mélange homogeéne.
Remplir les empreintes petits fours DEMARLE
Mettre au four environ 8 4 10 mn

Servir tiede ou froid

Cette recette est sponsorisée par NAUTILUS pour la chair d'oursin
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