
Chez Fabie 

Pâte à crumble salé 

 
 

Ingrédients : 

120g de farine, 120g de beurre, 60g de parmesan, 40g de sésame. 

Préparation : 

Mélangez dans un saladier farine, parmesan et sésame. Versez le beurre coupé en morceaux. Réa-

liser un sable avec les doigts. 

Verser la préparation de base (par exemple des dés de courgettes et des champignons avec des lar-

dons fumés sautés à la poêle) dans un plat à gratin. Recouvrir avec la pâte à crumble. Faire cuire 

au four une demi-heure à 210 °c. 
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