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Commander vos macarons : contact@matcarons.com

Programme du mois de Juin 2015

25€

Atelier Cake-Pop'
Avec telier Cake-Pop's St

Chef Mat' ( Garcons et filles)

Mercredi 3 juin

C'est I'anniversaire de votre enfant ou pas...? Mat'carons vous propose un atelier ludique
nous réaliserons ensemble ces sucettes gourmandes décorées et chocolatées...
A emporter ou a déguster sur place autour d'un jus de fruits

10h a 12h

Avec Votre Atelier est sur le marché des producteurs Dans le

Samedi 6 juin Chef Mat' (ventes de produits salées et sucrées) Village

Venez a la rencontre des producteurs et des produits de saison,
Vous dégusterez sur place des tapas préparées en direct avec les produits du jour
Vous retrouverez nos macarons, nos cannelés.....et nos idées cadeaux.. !!

9h a 13h

NOUVEAU

Avec Atelier Macarons apéro d'été 45€
Chef Mat' | (Macarons salé : Chévre noix et Saumon citron vert) |Pour un adultef

Samedi 6 juin

ADULTE

15h 3 18h Vous apprendrez les techniques et les secrets pour enfin réussir cette gourmandise
au sucre cuit et a la meringue italienne. Comment réussir la cuisson et la collerette
Vous repartirez avec environ 15 macarons pour les déguster entre gourmands.

Avec Votre Atelier est en mission pour Haiti Dans le

Dimanche 7 juin Chef Mat' (ventes de macarons et gourmandises) Village

Venez a notre rencontre gouter nos produits et nos spécialités de saison,
Vous dégusterez sur place des gourmandises préparées par vos soins
Vous retrouverez nos macarons, nos cannelés.....et nos idées cadeaux !!!

9h a 19h

NOU*IEAU

Avec Atelier Macarons _— 3r?§dulte
Mercredi 10 juin Chef Mat ( Facons Haribo fraise tagada ou cocobat) i

Ensemble, parents et enfants partagez ce moment de cuisine,
Découvrez les techniques et les secrets pour enfin réussir cette gourmandise
au sucre cuit et a la meringue italienne. Comment réussir la cuisson et la collerette
Vous repartirez avec environ 15 macarons pour les déguster entre gourmands.

14h a 17h
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Les Ateliers sont assurés a partir de 3 participants.


mailto:contact@matcarons.com

Coaching Culinaire r~
Avec : T : D) 75€
. Formation patisseries (
AU Chef Mat ( )¢ Q
Jeudi 11 juin au chocolat) Ve Par adulte
14h a 18h Nous réaliserons pendant ce cours de 4h un Trianon revisité, des macarons
a et des choux au chocolat. Vous apprendrez les techniques et les astuces :

Le sablé, la feuillantine chocolat, la meringue italienne, le macaronage, la pate a choux et
leur cuisson spécifique. Cours idéal pour la préparation au CAP.

Avec Atelier apéritif dinatoire « les Tapas »

. \ o ' . Complet
Chef Mat ( @ vous de privatiser l'atelier....) ompie

Vendredi 12 juin
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C'est I'anniversaire d'un parent, d'une amie ? Mat'carons vous propose de le lui féter..
Vous souhaitez simplement vous réunir entre amis pour un moment de cuisine
et de dégustations conviviales.
Notre Chef Mat' s'occupe de tout

18h a 23h

Avec Atelier Macarons apéro d'été 50€

Samedi 13 juin Chef Mat' (Macarons sucré : Mojito et Malibu coco) Pour un adulte

Vous apprendrez les techniques et les secrets pour enfin réussir cette gourmandise
au sucre cuit et a la meringue italienne. Comment réussir la cuisson et la collerette
Vous repartirez avec environ 15 macarons pour les déguster entre gourmands.

10h a 13h

NOUVEAU

Avec
Chef Mat' Atelier 100% Filles... !!!! a partir de
Et (Soirée ateliers de cuisine et de loisirs créatif) 46€
Chef Loic

Samedi 13 juin

A partir de ﬁ

Soirée Craft Night en Provence, Craft glfiglem___
19h Vous participerez par groupes a 6 ateliers...

Acrochez-vous on va s'éclater... I!!!

Samedi 13 juin

P 35€
s Avec Atelier 100% Féte des péres Par enfant,
Mercredi 17 juin |2 Chef Mat' (Le cup-cake de « moi moche et méchant... ») le pi?rirﬁ est
10h a 12h E Vous réaliserez un mignon en pate a sucre a offrir,
= Vous réaliserez 4 cup-cakes au chocolat décorer en mignon !!! 4
& Un moment de pur plaisir .
. . . 35€
Avec Atelier 100% Féte des péres Par enfant,
Mercredi 17 juin Chef Mat (Les Chocolats pour papa...) le pg;feer:: est

On réalisera des chocolats originaux et colorés,
Fourés ou croustillant, Papa aimera c'est sur !!
Emportez un coffret a offrir pour la féte des péres.

14h & 16h

ENFANTS de 8 a 12 ans

Les Ateliers sont assurés a partir de 3 participants



Avec |Mat'carons est sur la féte du terroir et de la musique] Dans le

Samedi 20 juin ~8| Chef Mat' (Spéciales gourmandises Fétes des péres) Village
L
>
oo )
9H30 a .... (o) Venez a notre rencontre voir nos produits de saison,
z Vous dégusterez sur place des tapas préparées en direct avec les produits du jour
Vous retrouverez nos macarons, nos cannelés.....et nos idées cadeaux.. !!
Avec
Chef Mat’
Du Et 3,90€
Mercredi 17 juin Chef Loic
au

Mat'carons fait du sur-mesure, commandez un dessert a partir de 6/8 personnes.
Castel, Trianon, Fraisier, tarte aux pommes...
Juste pour la gourmandise.

Dimanche 21 juin

M aoainl Avec Atelier autour d'un anniversaire Par2e5n$ant
ercredal uin Chef Mat' - i i ! i
J i ( @ vous de privatiser l'atelier....) 5 emErE |
>
Toute la 8 C'est I'anniversaire de votre enfant ? Mat'carons vous propose de le lui féter..
Journée > Alors réunissez ses camarades et nous réaliserons ensemble des gourmandises...

A emporter ou a déguster sur place autour d'un jus de fruits
ils ouvriront les cadeaux tous ensemble.

Coaching Culinaire

P
(Formation tropezienne et vienoiserie) (Q Q oz

Par adulte

Avec

Vendredi 26 juin Chef Mat

14h 3 17h Nous réaliserons pendant ce cours de 3h une Tropezienne revisité,

a Vous apprendrez les techniques et les secrets pour enfin réussir ces gourmandises
On réalisera les pates, les garnitures et les décors.

Vous repartirez avec vos créations. Cours idéal pour la préparation au CAP.

Avec Atelier 100% gateaux de Princesse 45€

Samedi 27 juin Chef Mat Pour tous

10H a 13h Vous apprendrez les techniques et les secrets pour enfin réussir cette gourmandise
a Les techniques de la pate a sucre. Comment décorer cette robe
Vous repartirez avec la princesse a offrir ou a déguster entre amis

Tous

Avec Atelier Macarons apéro d'été 50€
Chef Mat' (Macarons sucré : Moijito et Malibu coco) Pour un adulte}

Samedi 27 juin

Vous apprendrez les techniques et les secrets pour enfin réussir cette gourmandise
au sucre cuit et a la meringue italienne. Comment réussir la cuisson et la collerette
Vous repartirez avec environ 15 macarons pour les déguster entre gourmands.

15h a 18h

NOUVEAU

Les Ateliers sont assurés a partir de 3 participants.



Vous étes plusieurs, une asso, un CE... ou une entreprise
Vous souhaitez privatiser l'atelier sur une date précise ?
Vous souhaitez un autre théme que celui qui est proposé ?
Ce n'est jamais trop tard, Mat'carons fait du sur-mesure.
Contactez nous : contact@matcarons.com.

Les Ateliers sont assurés a partir de 3 participants
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