Sauce au Roquefort®

Ingrédients
Pour la sauce au Roquefort®:
= 150 g de fromage Philadelphia®
= 150 g de bouillon de volaille
= 150 g de fromage de Roquefort Papillon®
= 2 cuilleres a soupe de Maizena

Préparation de la sauce au Roquefort® :

Versez tous les ingrédients dans le bol.

Réglez le minuteur sur 3 minutes, la température sur 80°C et la vitesse sur 2.

Lissez en fin de cuisson.

Réglez le minuteur sur 10 secondes, la vitesse sur 5 et appuyez sur la touche TURBO.

Accessolrels) Ingrédient(s) @ @ % TURBO ou PETRIN
Tous les ingrédients 3 min 80°C 2
10 sec 5 TURBO
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