Blinis maison

Ingrédients pour 6-8 pers:

2 yaourts (brassés de préférence)
2 ceufs

2 pots a yaourt de farine

1 sachet de levure chimique

2 pincée de sel

M¢élangez tous les ingrédients de fagon a ce qu'il n'y ait pas de grumeaux.
Laissez reposer 30min si possible.

Faites chauffer une poéle sur feu moyen. Huilez l1égerement. Versez des petits tas de pate et
laissez cuire a feu doux. Retournez les blinis et faites cuire l'autre face. Débarrassez dans
une assiette.



