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BORDEAUX

CHATEAU LOUSTEAUNEUF

Le domaine s’étend sur 22 hectares de vignes, sur la commune de Valeyrac. Le château obtient en
1932 l’appellation Cru Bourgeois du Médoc. En 1962 la famille Segond fait l’acquisition du vignoble et
le replante pour atteindre 15 hectares en 1965. Depuis 1993, la propriété investit et valorise
qualitativement le produit.

MEDOC
Cru Bourgeois

TERROIR 22 ha de vignes, sur des sables limoneux du Tertiaire, graves, sablo-argilo-
limoneux.

ENCEPAGEMENT Vignoble d’une moyenne de 28 ans.
40% de Merlot, 54% de Cabernet Sauvignon, 4% de Cabernet Franc et 2%
de Petit Verdot.

VINIFICATION Vendanges manuelles avec table de tri, cuvaison de 30 jours. Remontage
intensifs.  Elevage de 12 à 16 mois de barriques (30% neuves), soutirage
tous les 3 mois, collage aux blancs d’œufs.

DEGUSTATION
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Issu d’une petite cuvée, provenant d’une
sélection de vieilles vignes et élevée 12 mois
en barriques
Belle robe grenat foncé aux reflets pourpres.
Le nez souvent racé, complexe, développe à
l'aération d'originaux arômes de raisins mûrs,
de cèdre, vanille, tabac blond, pain d'épices,
sur un sillage de torréfaction et d'amandes
grillées. Du corps et de la puissance en bouche
avec une structure tannique enrobée, et
admirablement confortée par un élevage
patient en barrique. La finale est longue et
aromatique, mariant parfaitement fumé et
épices.


