Amandine aux cerises

Pour 4 petits bocaux:

1/  Répartir 6 palets Bretons réduits en poudre dans 4 bocaux. Bien tasser avec le fond d'un verre.

2/  Dans un saladier, mélanger au fouet 1 oeuf avec 40g de sucre et 1 sachet de sucre vanillé. Ajouter 50g de poudre d'amandes, 30g de beurre fondu, 2cs de crème fraîche épaisse. Verser ce mélange dans les bocaux et répartir par dessus, 250g de cerises non dénoyautées.

3/  Enfourner les bocaux ouverts pour 25' à 180°c. Placer au réfrigérateur quelques heures avant de savourer.

