Yaourts à la pâte de spéculoos

Pour 7 yaourts:

1/  Verser 1l de lait 1/2 écrémé dans une casserole. Saupoudrer de 2g d'agar agar. Ajouter 2cs de sucre, et 5cs de pâte de spéculoos. Porter à ébullition, puis baisser le feu et cuire 2'.

2/  Laisser tièdir, puis mélanger 1 yaourt nature au lait parfumé. Répartir dans les pots et programmer la yaourtière pour 10 heures. Placer ensuite les yaourts au frais pour au moins 4 heures.

