Nouvelle gowrmandise signée Martha Stewart : un « banana split brownie »! Sous-
entendu, un marbré brownie au chocolat et cheesecake i La banane!

L pur délice auguel je w'al pu vésister...me resservant inlassablement avee culpabilité!!!
Matis que c'étalt bon 11!

Un jeu de texture, ole goltt et ole coulewr réunt dans un méme gateaw...

LA recette pour 15 portions:

le brownie:

* 2309 de chocolat wolr patissier

* 1800 de beurre

* 1909 de sucre

* 5 oeufs moyens

* 1009 de farine

* 1plncéedesel
le cheesecale:

* 2300 de St Moret

* 1oeuf + 1 jawne doeuf
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* 500 de cassonade
* Y=che devanille Liqulde
* 1 banane

* 1chs defarine

PREPARATION DU BROWNIE

Faive fondre aw bain-marie Le chocolat. Penolant ce temps, battre Le bewrve fondu et Le
sucre ensemble.

Ajouter 5 oeutfs i la préparation. Mélanger puls verser le chocolat fonolu.

Enfin, bncorporer La favine et Le sel i L'alole olu fouet.

REsenver.

PREPARATION PU CHEESECAKE

Battre au fouet le St Moret avee L'oeut et Le jaune d'oeuf supplémentatre.
Ecraser La banane en purée et L'incorporer.
Ajouter La cassonade, La vanille et la cuillere de farine. Mélanger.

REsenver.

CUISSON

Se munlr de moules & muffins, oe moules carvés ou autres en silicone et verser wne
couche de pate o brownie,

Ajouter par-dessus une couche de cheesecake i La banane.

A L'atde du manche d'un couvert, mélanger trés Légerement Les 2 couches.
Enfourner 1 120°C pendant 20 i 25 min.

Latsser vefroloir un pew avant de démouler.

ASTUCES : |'al utilisé des moules en forme de Lingot. Trés facile a démouler et version

ndividuelle.



