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Brochettes de melon aux fruits rouge et Cabernet 

Faire chauffer 50 cl de Cabernet d’Anjou  Verser sur les billes de melon, les fraises ou framboises  laisser macérer 3 heures

Mettre en brochettes et servir frais avec un Cabernet .

Carrés de pruneaux chauds au lard fumé
         Enveloppez vos pruneaux de lard fumé, chauffez quelques minutes et servez avec un Rosé d’Anjou.

Bouchées de papaye à la feuille de menthe et au jambon de parme.
        Enveloppez vos dés de papaye de jambon de parme et décorez de feuilles de menthe.

Dés de bananes au jambon grillés au four et servis chauds.

Tarte aux poireaux à la fourme d’Ambert

Un fond de tarte feuilleté, fourme d’Ambert (quantité à votre goût)

3poireaux, 20 cl de crème fraîche , 4 oeufs, sel, poivre et noix de muscade.

Laver et émincer les blancs de poireaux, les faire blanchir. Mettre la pâte feuilletée dans un moule à tarte beurré. Préchauffer le four 15 mn à 150° 

Garnir la pâte des émincés de poireaux, déposer dessus les tranches de fourme d’Ambert . Dans un saladier mélanger la crème, les oeufs, le sel et le poivre, verser sur la tarte et cuire 30 à 35 mn à 150°

Servir avec un Cabernet d’Anjou ou un Coteaux du Layon bien frais.    
