Avocat aux crevettes et sa sauce mayonnaise              sur son lit de feuilles carmines

Préparation : 10 min
Ingrédients pour 2 personnes :
· 1 avocat

· 10 crevettes cuites

· 1 cuillerée à soupe de jus de citron

· 1 cuillerée à soupe de mayonnaise

· 1 endive carmine

· persil

Préparation :

   Enlevez la chair de l'avocat et coupez-la en morceaux.

   Versez une cuillerée à soupe de citron et ajoutez 8 crevettes décortiquées et coupées en deux. Mélangez le tout avec une cuillerée à soupe de mayonnaise.

   Remplissez les coques de l'avocat avec le mélange. Saupoudrez de persil, posez une crevette décortiquée sur le dessus. 

   Positionnez l'avocat sur un lit de feuilles d'endive carmine.

