Le Cheesecake

600g de fromage blanc
200 ml de crème fraiche
180 g de sucre
3 oeufs
200g de spéculoos
60g de beurre
1 c.a c extrait vanille
sel

Mixer les biscuits pour obtenir une poudre. Y mettre le beurre ramolli et tapisser le fond du moule.

Fouetter le fromage blanc avec la crème, le sucre, les oeufs, le sel et la vanille

Verser sur le fond de spéculoos


Cuire 40 minutes à 160° (il me semble que pour moi ça a duré plus longtemps!)

Mettre au frais au moins 2h

Bon appétit

Sandrine

