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MOZZARELLA DI BUFALA AU PESTO A L'AIL DES OURS

1 belle mozzarella di bufala - le zeste d'un 1/2 citron jaune -
huile d'olive -

Pesto a I'ail des ours : 50g parmesan - 25g pignons de pin - 50g
d'ail des ours - 80g d'huile d'olive - 1 pincée de fleur de sel 4
tours de moulin a poivre -

Mixer le parmesan et les pignons. Ajouter les feuilles d'ail des
ours, I'huile d'olive, la fleur de sel et le poivre. Mixer par a coups.
Verser dans un pot de confiture, réserver au réfrigérateur.

Trancher la mozzarella. Placer les tranches dans un plat. Les
tartiner de pesto d'ail des ours. Parsemer le zeste du demi citron.
Arroser d'un peu d'huile d'olive. Recouvrir le plat de film
alimentaire. Réserver au réfrigérateur. Sortir 1/4 d'heure avant
la dégustation.
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