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Pour 4 personnes

300 gr de pois chiches,

1 oignhons,

2 litres d’eau,

50 gr de lardon, %
50 gr de chorizo,

Coriandre fraiche.

La veille, mettre a tremper les pois chiches dans de l’eau froide.

Faire cuire les pois chiche dans une marmite d’eau froide en y
ajoutant le ’oignon et ce pendant 2h 1/2.

Mixer le tout.

Couper en maniére le chorizo et les lardons. Les faire revenir dans
de Uhuile d’olive.

Au moment de servir, jeter les lardons et le chorizo dans la soupe.
Saupoudrer de coriandre émincer, saler, poivrer.



