COOKIES AU CHOCOLAT DE MARTHA STEWART

(OUTRAGEOUS CHOCOLATE COOKIES )

INGREDIENTS pour une 30 aine de cookies:
· 220 g de chocolat noir( au moins 66% de cacao) 

· 60 g de beurre 

· 110 g de farine 

· 1/2 cc de levure chimique 

· 1/2 cc de sel 

· 2 gros oeugs 

· 160 g de sucre roux (ou vergeoise blonde) 

· 200 g de chocolat coupé en dés (100 g pour la pâte , 100g pour décorer)
Préchauffer le four à 160°C ( chez moi c'est 165°C).
Fouetter les oeufs avec le sucre au batteur et faire blanchir le mélange.
Faire fondre 220g de chocolat avec le beurre au micro onde pendant 2 min puissance mini (remuer à mi cuisson).
Incorporer le chocolat fondu à la préparation oeuf+sucre.
Mélanger la farine, la levure et le sel et incorporer progressivement à la pâte.
Couper 200 g de chocolat en dés (1/2cm maxi). An ajouter 100 g à la préparation .Bien mélanger. réserver le reste des dés de chocolat

Sur une plaque à pâtisserie recouverte de papier sulfurisé, déposer des petits tas de pâte bien espacés avec une cuillère à soupe . (j'en ai mis 9 ou 10 par plaque ). Ajouter quelques dés de chocolat sur chaque tas de pâte qui va s'étaler un peu.

Enfourner pour 10 min ( j'ai laissé 13 minutes dans mon four )

Laisser refroidir une 10aine de minutes avant de mettre sur une grille .

verdict : ils sont moelleux ... très sympa, très forts en chocolat aussi mais peut-être un peu trop sucré à mon goût . Je réessaierai en diminuant un peu la dose de sucre . Je les trouve bon , mais j'aurais aimé qu'ils soient plus croustillants à l'extérieur ... peut-être faut-il les cuire encore un peu ou augmenter à 180 la température de cuisson ...à tester donc ! 

