                Gâteau Marbré .

- 4 œufs

- 200 gr farine fermentante

- ½ sachet baking powder

- 1 sachet sucre vanillé

- 150 gr beurre

- 250 gr sucre

- nesquick en poudre

   Mélanger les jaunes d’œufs, et le sucre en fouettant jusqu’à blanchir le mélange. 

Y ajouter alternativement la farine et le beurre fondu.

   Battre en neige ferme les blancs d’œufs et les incorporer à la pâte.

   Diviser la pâte en deux parties, ajouter le sucre vanillé dans une et le nesquick dans l’autre.

    Verser dans un moule à cake beurré l’une puis l’autre et cuire au four chaud à 190° pendant 45 minutes.





