
 MENU DU MOIS D’OCTOBRE 2018 

 

LUNDI 1 MARDI 2 JEUDI 4 VENDREDI 5 

VELOUTE DE POTIRON 

NOIX DE JOUE DE 

PORC CONFITE 

PÂTES 

FROMAGE 

FRUIT 

CAROTTES RAPEES 

ESCALOPE DE DINDE 

POMMES DE TERRE 

YAOURT AUX FRUITS 

SALADE BRETONNE 

PAUPIETTE DE PORC 

HARICOTS VERTS 

COMPOTE 

DUO DE SAUCISSON 

POISSON FRAIS 

RIZ 

FAR BRETON 

MAISON 

LUNDI 8 MARDI 9 JEUDI 11 VENDREDI 12 

MACEDOINE DE 

LEGUMES 

RÔTI DE PORC 

POMMES DE TERRE 

HARICOTS VERTS 

LIEGEOIS VANILLE 

CRÊPE JAMBON 

FROMAGE 

SAUCISSE 

PUREE MAISON 

SEMOULE AU LAIT 

VELOUTE DE 

BUTTERNUT 

BLANC DE POULET 

EBLY 

ENTREMET VANILLE 

BETTERAVES 

POISSON FRAIS PANE 

JARDINIERE DE 

LEGUMES MAISON 

FROMAGE 

FRUIT 

 

LUNDI 15 MARDI 16 JEUDI 18 VENDREDI 19 

SALADE 

STRASBOUGEOISE 

STEAK HACHE 

PETITS POIS CAROTTES 

FROMAGE BLANC 

VELOUTE POIREAUX 

POMMES DE TERRE 

PÂTES CARBONARA 

CRÊPE AU SUCRE 

MAISON 

ŒUFS MIMOSA 

CORDON BLEU 

HARICOTS VERTS 

FROMAGE 

FRUIT 

CERVELAS 

POISSON FRAIS 

PUREE DE POTIRON 

MOUSSE AU 

CHOCOLAT MAISON 

 

 


