Mns Poo

‘enus 't otes 'tiles our

CROQUE-MONSIEUR RICOTTA/RAISINS SECS

Pour 4 personnes

8 tranches de pain de mie — 120g ricotta de brebis fraiche — 100g raisins
blonds secs — 80g sucre roux - 8 cas marsala — 4 cas sucre glace -
Chauffer le marsala jusqu'a ébullition. Oter du feu. Ajouter les raisins et
laisser reposer jusqu'a absorption.

Fouetter laricotta avec le sucre roux. Tartiner 4 tranches de pain de mie
du mélange. Répartir dessus les raisins. Poser dessus les 4 tranches de
pain de mie restantes.

Allumer le gril du four. Poser sur une plague a patisserie les croque-
monsieurs. Les saupoudrer de sucre glace. Entreposer sous le gril.
Laisser caraméliser. Sortir du four. Découper aussitot a I'emporte-piéce.
Servir.
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