POMMES DE tERRE A LitALENNE...

RiPER 600 G DE ROMMES DE tERRE POUR 4 PERSONNES.
BattRE 75 G DE FROMAGE 8.ANC AVEC HOEUF Et UNE C UILLERE A CAFE DIORIGAN EN POUDJRE
AMOULER SEL & POIVEE.

MELANGER LE tO U,

DANS UN Pt sEURRE, VERSER LA PREPARAION.

REC/OUVRIR DUNE FEUILLE DE PAPIER DALUMINIUM. MEttRE A ROUR CHAUDI {tH.6 - 210 DEG.)
PENDANt '5 MINUES.

=E|RER LA FEVILLE DALUMINIUM Et LEISSER CUIRE PENDAN 10 MINUES ENCORE.

COUPER 100G DE MOZZARE A Et tRANCHES {/E LA REMPLACE VOYONHIER P2R DE
LEMMENtaL }

MOULER3YOMAtES EN RONDELES {/E NEN MEtS PrS tOUJOURS)

REMETtRE AU FOUR 5 MINUtES POURFINIR. (POSItION GRILL).

BON APPEt|t !




