
Gateau au chocolat de Gala (4 paersonnes)

*100g de chocolat noir
*100g de beurre
*1/2 verre à moutarde de sucre fin
*3 oeufs
*1 verre à moutarde de farine
*1 petite cuillère de levure

Casse le chocolat en morceau et coupe et beurre en morceau : mettre le tout dans un grand bol et 
direction Micro-ondes
Faire fondre le tout : prévoir 1minute 30 env. et mélanger.
Ajouter le sucre, mélanger, un oeuf à la fois en mélangeant et la farine avec la levure.
Il faut obtenir une belle pâte brillante et lisse.
Verser la pâte dans des moules silicones allant au micro-ondes (ici nous avons pris des moules 
Téfal)
Mettre au micro-ondes 5 minutes (pas + car ça va très vite !! et après ça devient des vrais 
biscuits !)
La recette du livre propose de servir avec 4 cuillères  à soupes de créme fraiche mélangée à 4 
cuillères à soupe de crème de marrons.


