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	Compte rendu 

ASSEMBLEE GENERALE ORDINAIRE 

du  30 MARS 2018


22 Adhérents présents  :
Beguin Céline, Blais Cathy, Castor Jocelyne, Charrier Emmanuelle, Chevreux Didier, Clerquin Soizic, Daire Caroline, Delmas Valérie, Galia Hélène, Ganteille Yvette, Giraud Lavoute, Gohier Sylvia, Hogrel Magali, Humeau Christelle, Jeannin Céline, Le Maître Philippe, Lucien Virginie, Pichery Annie, Raguin Katia, Raillot Valérie, Ringeard Cécile Robic Catherine, 

5 votes par procuration :
Cogny Véronique, Ghesquière Alexandra, Pagnard Hélène, Vivet Nelly, Yousi Khedidja

Producteurs présents : 
Bardin Sylvain (maraicher de Jardin Verger), Bonnal Nelly et Patrick (chocolat Ararauna), Cavelier Gaëlle (Les Abeilles De Papae), Debas Tony (Fruits ô Kalm), Duveau Sylvain (pains paysans)
Ordre du jour :
· Bilan  moral
· Bilan  financier
· Votes et élection du bureau
· Répartition des référents
· Questions diverses
1. Bilan moral (Présenté par Catherine Robic)
L'association prend de l'ampleur, nous comptons actuellement une 40aine d'adhérents, plus d'une quinzaine de producteurs / partenaires qui nous proposent de plus en plus de produits.
Produits et producteurs (déjà présents l'année précédente) :

- Paniers de légumes de Tony et Sylvain de Jardin Verger (Bossay  sur Claise)

- Pommes et jus, Fruits ô Kalm (Bossay sur Claise)

- Pains paysans de Sylvain Duveau (Cheillé)
- Fromages de chèvre de Pascal et Catherine Joubert (Betz-le-Château)

- Canards et produits transformés  de l'EARL  La  Gauloise Dorée (Descartes)
- Shiitakés, champignons de Sophie Crépin, GAEC St Paul (Loches)
- Farines et huiles de Vincent Raffault (Crouzilles)

- Chocolat noir, coopérative équatorienne Ararauna, via Nelly Bonnal (St Epain)
- Châtaignes d'Aurélie Braesch (Ardèche) - ponctuel

Nouveautés 2017 :

- Agrumes corses coopérative ALIMEA 

- Tisanes et sirop de Bénédicte Chaleroux (Mettray)

- Amandes (vrac ou poudre) de l'EARL St Jacques (84)

- Savons d'Amélie (Mettray)

- Miel des Abeilles de Papae (Lemere)

- Cresson d'Isabelle Giorgi (Courçay)

- Grenades et jus de grenades de la Grenattitude (Gard) - ponctuel
Changement : 

La Ferme d'Ave ne fournit plus les AMAP en fromages de vache, n'hésitez pas si vous avez d'autres contacts…
Evènements 2017 :

Nous avons organisé ou été invités à quelques évènements, nous aimerions faire plus en 2018, n'hésitez pas à donner des idées.

- Visite de La petite Rabaudière (Jardin Verger) le mercredi 9 août (visite + pique-nique + participation à la récolte)

- Stand au Forum des associations de Monts le samedi 2 septembre
- Invitation au Salon des créateurs de fils et de vêtements de Chinon où Cécile Duveau exposait ses tissages de cachemire, les samedi et dimanche 18 et 19 novembre
Les producteurs se sont également présentés et ont fait un bilan de leur année avec Monts Panier
● Tony Debas : Depuis 2011, Sylvain et Tony ont repris la ferme de la Petite Rabaudière, qui était déjà certifiée bio depuis 2000. Cette année, ils ont séparé les deux activités, Tony s'occupe des fruits et des jus avec "Fruits ô kalm". Il pourra continuer à fournir des pommes et du jus jusqu'en avril, puis il faudra attendre la prochaine saison. Il nous a expliqué que, pour que ses déplacements jusqu'à nous soient rentables, il faudrait quelques commandes supplémentaires dans l'idéal. 
● Sylvain BARDIN : A la petite Rabaudière, il a repris la partie "maraichage". Grâce à des partenariats avec des magasins de producteurs, il a pu développer son activité et embaucher deux salariés. Du coup, cela lui permet d'offrir plus de souplesse aux AMAP. Il nous a présenté le principe de permaculture qu'il maitrise mieux maintenant et qui favorise la biodiversité.

● Gaëlle Cavelier : Romain, son mari, s'est lancé en tant que paysan apiculteur depuis 7 ans  et compte maintenant 200 ruches pleines. Depuis cette année, elle fait le pari de l'aider dans son activité à plein temps. Ils ont organisé une journée de présentation avec les référents des différentes AMAP pour leur présenter leur travail avec " l'abeille noire " qui est une abeille rustique, peu représentée habituellement en apiculture. Ils sont encore dans les travaux pour leur miellerie. 75 % de leur production est à destination des AMAP. Ils sont certifiés bio avec le label AB et réfléchissent à demander le label "Nature et progrès". Une porte-ouverte sera organisée un dimanche en septembre.
● Sylvain Duveau : Il cultive des céréales sur Cheillé depuis maintenant 5 ans en essayant de préserver la biodiversité notamment à l'aide de "semences paysannes". Ses pains sont au levain naturel et cuits au feu de bois. Cette année grâce à l'utilisation d'une maie en bois, il propose des pains en format "boule". 2017 a été une bonne année pour les céréales. Il a semé du sarrasin pour la première fois ce qui lui permet en ce moment de nous proposer des galettes. Avec d'autres producteurs, ils se sont regroupés pour acheter une "décortiqueuse" en commun, pour éviter les longs trajets qu'il était obligé de faire auparavant. Lui aussi, nous a précisé qu'un minimum de 10 pains commandés rendait rentable sa présence à lui ou Cécile les vendredis. Il propose régulièrement des chantiers participatifs pour recréer du lien entre la terre et le monde des "consom'acteurs". Samedi prochain, nous pourrons aider au débroussaillage du verger. Cet été, pendant les vacances, il aimerait nous associer à un chantier qui lui tient à cœur. Il s'agira de sélectionner dans les champs (non-moissonnés) les différents épis qui seront dignes d'être semés pour les futures récoltes et donc d'être partie prenante dans la préservation de la biodiversité.
● Nelly Bonnal : Elle nous a parlé de la démarche de commerce équitable mise en place avec la coopérative équatorienne qui garantit les revenus des paysans quels que soient les aléas. Le chocolat est artisanal, fabriqué sur place (ce qui est rare) et la fève utilisée est elle aussi un produit de terroir. 

2. Bilan financier (Présentation par Cécile Ringeard)
	date
	opérations
	Recette

banque
	Dépense

banque
	Recette

espèces
	Dépense

espèces
	Solde

	10 / 03
	Solde  année précédente 
	307.33
	
	45.00
	
	352.33

	
	
	
	
	
	
	

	17 / 03
	pains AG Duveau
	
	17.50
	
	
	334.83

	… / 04
	buffet AG
	
	40.00
	
	
	294.83

	… / 04
	adhésions avril 2017
	220
	
	10
	
	524.83

	07 / 04
	fromage AG
	
	15.10
	
	
	509.73

	20 / 04
	légumes AG
	
	13.00
	
	
	496.73

	04 / 07
	adhésions X 3
	30
	
	
	
	526.73

	11 / 09
	subvention mairie
	85
	
	
	
	661.73

	… / 03
	nappe
	
	29.98
	
	
	581.75

	… / 09
	adhésions X 5
	50
	
	
	
	631.75

	… / 09
	RAZ caisse
	(55)
	
	
	(55)
	631.75

	… / 09
	frais envoi agrumes
	
	7.30
	
	
	624.45

	… / 10
	adhésions X 4
	40
	
	
	
	664.45

	… / 09
	pain Forum des Associations
	
	17.50
	
	
	646.95

	… / 01
	adhésions X 3
	30
	
	
	
	676.95

	12 / 02
	Assurance
	
	82.86
	
	
	594.09

	
	
	
	
	
	
	


	Recettes de l'année
	465.00

	Dépenses 
	223.24

	Solde
	+ 241.76

	Solde en banque
	594.09


3. Vote des bilans et élection du bureau 
Soizic Clerquin ayant des impératifs cette année, souhaitait démissionner de la présidence. Il a été fait un appel à candidature pour son poste et pour les autres si certains adhérents désiraient s'investir dans le bureau.
Le bilan financier et le bureau suivant ont été votés à l'unanimité :

	membres nouvellement élus:

- Présidente : Lucien Virginie

- Vice-présidente : Galia Hélène

- Secrétaire-adjointe : Humeau Christelle
	membres réélus:

- Trésorière : Ringeard Cécile

- Trésorier-adjoint : Le Maitre Philippe

- Secrétaire : Robic Catherine


4. Questions diverses
- De nouveaux référents ont été nommés en remplacement de Soizic Clerquin et Virginie Lucien, ainsi que pour aider au roulement des permanences et au blog (voir tableau récapitulatif).

- Le remboursement des frais de déplacement pour ceux qui sont allés chercher les caisses d'agrumes a été voté à l'unanimité.

- Les producteurs nous ont conseillé d'utiliser les logiciels "Easy Amap" et "Amap j", pour les référents notamment. A étudier, l'adhésion est de 25 euros.

- Des portes-ouvertes sont organisées le dernier weekend d'avril à  ?
- Des recettes de cuisine sont disponibles sur le blog "L'école buissonnière" d'une autre AMAP.
- Dans le nouveau contrat-panier, il est stipulé qu'à partir de 19H30, le bureau et les membres de permanence ne sont plus responsables des produits non récupérés. Nous invitons chacun à s'entraider et à garder les paniers pour ceux qui ne peuvent pas passer plus tôt. C'est aussi ça une AMAP.
