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CLAFOUTIS AUX ABRICOTS

Pour 9 plats a tartelettes de 12c¢m - 16 abricots - 1/2 litre de lait frais entier - 80g beurre
doux - 6 oeufs - 120g farine - 200g sucre semoule —

Préchauffer le four a 180° (th.6).

Mélanger au fouet vivement tous les ingrédients. Beurrer au pinceau tous les plats
tartelettes. Poser 4 oreillons d'abricots. Verser la pate.

Cuire au four 25min. Sortir. Laisser refroidir et saupoudrer de sucre glace. Garder
température ambiante jusqu'au moment du service.
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