SAUTE DE LAPIN AUX TOMATES CERISES
Ingrédients pour 4 personnes - préparation 20 minutes – cuisson 45 minutes
1 lapin coupé en morceaux
500 g de tomates cerises

2 gousses d’ail

1 oignon

2 feuilles de laurier 

30 cl de cidre brut

3 cuillères à soupe d’huile

20 g de beurre

Sel, poivre

Recette 
Peler et émincer l’oignon

Dans une cocotte, faire dorer les morceaux de lapin avec l’huile 

Enlever les morceaux de lapin, dégraisser la cocotte

Ajouter le beurre, le laurier et les gousses d’ail non pelées

Mélanger à feu doux pendant 5 minutes

Remettre les morceaux de lapin

Ajouter l’oignon et le cidre

Saler, poivrer et laisser mijoter pendant 30 minutes à couvert

Ajouter les tomates cerises, mélanger et poursuivre la cuisson pendant environ 10 minutes

(selon la grosseur du lapin)
