Petites génoises fourrées
- 4 œufs
- 125 g de sucre (en mettre un peu moins, 90 g)
- 120 g de farine
- vanille en poudre bio
Travailler au fouet (ou au robot ;)), les œufs et le sucre jusqu'à ce que le mélange double, voire triple de volume. Ajouter la vanille et la farine tamisée. Répartir cette pâte dans des moules à muffins aux deux tiers, ajouter une cuillère à café de confiture ou de Nutella. Et recouvrir d'un peu de pâte juste pour couvrir la confiture ou le Nutella. Comme je vous l'ai dit, à peine trop sucrées à mon goût mais vraiment moelleuses et pas sèches du tout.






