En Cuisine, avec Sandrine : des friandises de I'hiver
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Biscuits
AUX flocons d'avoine >
et pépites de chocolat |
Mélange @ I'aide de la cuillére en bois le beurre

Rjoute la farine.

avec le sucre dans le bol.

Tu CONNAIS CERTRINEMENT LES FLOCONS D’AVOINE
POUR LES AVOIR MANGES CHAUDS OU FROIDS
AVEC DU LAIT OU DANS DES YAOURTS.
SI TU EN GARDAIS UN MAUVAIS SOUVENIR,
TU NE POURRAS RESISTER A CETTE RECETTE

DE BISCUITS. &

Rjoute les flocons d’avaine petit @ petit
ofin que tu puisses bien mélanger.

N

Rjoute I'euf entier et la pincée de sel.

Fais des petits tos ovec la cuillére 4 café sur
la plaque a four recouverte de papier sulfurisé

Rjoute les pépites de chocolat.
et fais cuire ou four & 160 °C pendant 10 min.

Tu obtiens une pdte assez dense.
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Biscuits
AUX flocons d'avorne >
et pépites de chocolat |
Mélange  I’aide de la cuillére en bois le beurre

Ajoute la farine.

avec le sucre dans le bol.

Tu CONNAIS CERTAINEMENT LES FLOCONS D’AVOINE
POUR LES AVOIR HﬂlIGE'S CHAUDS OU FROIDS
AVEC DU LAIT OU DANS DES YAOURTS.
SI TU EN GARDAIS UN MAUVAIS SOUVENIR,
TU NE POURRAS RE’SIS'I'ER :l CETTE RECETTE
@ :

DE BISCVUITS.

Rjoute les flocons d’avoine petit @ petit
ofin que tu puisses bien mélanger.

N

Rjoute I'euf entier et la pincée de sel.

Rjoute les pépites de chocolat. Fais des petits tos ovec la cuillére 4 café sur
lo ploque a four recouverte de popier sulfurisé
et fais cuire au four & 160 °C pendant 10 min.

Tu obtiens une pdte assez dense.




