Chocolats blancs, écorce d’orange confite, gavottes
Pour environ 20 chocolats:
1/  Faire fondre dans une chocolatière, 200g de chocolat blanc. Les mélanger ensuite à 40g de gavottes écrasées au rouleau, puis 20g d'orange confite coupée en petits morceaux.

2/  Verser la préparation dans les moules, et laisser durcir au réfrigérateur.
