Rutour de ma table

Rimer la cuisine, c'est ausri la partager...

Triangle a la pointe de brie

e T
Sy Cachou66

Ingrédients nécessaires:

» 1 pointe de brie

+ 1 rouleau de pate feuilletée
« 1 oeuf

+ 1 toile siliconée

« 1 rayeur & pate

et c'est tout....

Envelopper le brie avec la péte feuilletée eN soudant les bords & I'eau ou & I' oeuf. Placer le tout sur une toile
siliconée et remettre au réfrigérateur 15 & 20 min. Préchauffer le four Th 6 ou 180°C. Pendant ce temps,
préparer une bonne salade verte sauce & I'échalote. Sortir le fevilleté du réfrigérateur, badigeonner & l'oeuf

et strier délicatement le dessus & I'aide du rayeur. Enfourner pendant 15 min et une fois cuit, laisser 5 min dans le
four éteint. Puis servir aussitdt.
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